آيين نامه مقررات بهداشتي مراكز و موسسات كرايه ظروف :

 در اجراي تبصره 3 قانون اصلاح ماده 13 قانون مواد خوردني ، آشاميدني ، آرايشي و بهداشتي مصوب آذر ماه 1379 مجلس محترم شوراي اسلامي و بند 15 از ماده 95 آئين نامه اجرائي قانون مذكور، بدينوسيله ضوابط بهداشتي و فني موسسات كرايه ظروف تحت عنوان «آئين نامه مقررات بهداشتي مراكز  وموسسات كرايه ظروف» مشتمل بر 44 ماده و 12 تبصره و 15 بند بشرح ذيل تصويب مي شود. 
ماده 1- متصديان و كليه كارگران و كاركناني كه در موسسات و مراكز كرايه ظروف و وسايط نقليه حمل ونقل ظروف اشتغال دارند موظفند دوره ويژه بهداشت عمومي را گذرانده و گواهينامه لازم را دريافت دارند. 
ماده 2- متصديان و كليه كارگران و كاركناني كه در مراكز كرايه ظروف و وسايط نقليه حمل و نقل ظروف اشتغال دارند موظفند كارت معاينه پزشكي لازم را كسب و در اختيار داشته باشند و هنگام مراجعه بازرسين بهداشت ارائه نمايند. تبصره: مدت اعتبار كارت معاينه پزشكي حداكثر يكسال مي باشد.
 ماده 3- متصديان و كارگران و كاركناني كه در موسسات و مراكز كرايه ظروف و وسايط نقليه حمل و نقل ظروف اشتغال دارند موظفند رعايت كامل بهداشت فردي و نظافت عمومي محل كار خود را نموده و به دستوراتي كه از طرف بازرسين بهداشت داده مي شود عمل نمايند. 
ماده 4- كليه كاركناني كه در اين موسسات و مراكز و وسايط حمل و نقل ظروف اشتغال دارند بايد ملبس به لباس كار و روپوش تميز و به رنگ روشن باشند. 
ماده 5- متصديان موسسات و مراكز كرايه ظروف موظفند براي هر يك از كاركنان خود جايگاه محفوظ و مناسبي بمنظور حفظ لباس و ساير وسايل مورد نياز در محل كار تهيه نمايند. 
ماده 6- متصديان موسسات و مراكز كرايه ظروف موظفند از ورود و دخالت افراد متفرقه بداخل انبار محل نگهداري و شستشو و وسايط نقليه حمل و نقل ظروف جلوگيري نمايند. 
ماده 7- هر كارگر موظف به داشتن وسايل نظافت اختصاصي مي باشد كه موسسه در اختيار وي قرار مي دهد.
 ماده 8- جعبه كمك هاي اوليه با مواد و وسايل مورد نياز بايد در موسسه موجود و در محل مناسب نصب گردد. 

ماده 9- استعمال دخانيات توسط متصديان و كارگران شاغل در اني مراكز در حين كار ممنوع است. 

ماده 10- كف ساختمان بايد داراي شرايط زير باشد. 

الف- از جنس مقاوم، صاف، بدون درز و شكاف و قابل شستشو باشد.
 ب-داراي كف شور به تعداد مورد نياز، مجهز به شتر گلو بوده و نصب توري ريز روي آن الزاميست.
 ت- داراي شيب مناسب بطرف كف شور فاضلابرو باشد. 
ماده 11- ساختمان ديوار از كف تا سقف از مصالح مقاوم بوده و طوري باشد كه از ورود حشرات و جوندگان جلوگيري بعمل آورد و سطح آنها صاف، بدون درز و شكاف و به رنگ روشن باشد. 

ماده 12- پوشش بدنه ديوار دفتر موسسه كرايه ظروف از كف تا زير سقف بايد صاف،بدون فرورفتگي و شكاف و به رنگ روشن قابل شستشو باشد.
 ماده 13- پوشش بدنه محل نگهداري و شستشوي ظروف از كف تا زير سقف كاشي، سنگ و يا سراميك باشد. 
تبصره 1: چنانچه محل دفتر از محل نگهداري و شستشوي ظروف جدا نشده باشد بايد پوشش كليه ديوارها از كف تا زير سقف كاشي، سنگ يا سراميك باشد.
 تبصره 2: حجم و فضاي دفتر كار، محل نگهداري و شستشوي ظروف بايد متناسب با نياز و احتياجات موسسه باشد. 
ماده 14- سقف ساختمان بايد صاف ، مسطح ، بدون ترك  خوردگي و درز و شكاف و هميشه تميز باشد . 

تبصره : پوشش سقف محل هاي شستشوي ظروف بايد از جنس قابل شستشو و به رنگ روشن باشد. 
ماده 15- وضع درها و پنجره ها بايد داراي شرايط زير باشد: 
الف- درها و پنجره ها از جنس مقاوم، سالم و بدون ترك خوردگي و شكستگي و زنگ زدگي و همچنين قابل شستشو و تميز باشد. 
ب- پنجره باز شو بايد مجهز به توري سالم و مناسب باشد به نحوي كه از ورود حشرات بداخل موسسه جلوگيري نمايد. 
ج- درهاي مشرف به فضاي باز بايد مجهز به توري سالم و مناسب و همچنين فنر دار باشد بطوريكه از ورود حشرات و جوندگان و ساير حيوانات جلوگيري نمايد. 
ماده 16- انبار نگهداري ظروف بايد قابل تميز كردن بوده و وضع داخلي آن مطابق با شرايط مندرج در مواد 10 لغايت 15 اين آئين نامه و حجم و فضاي آن متناسب با نياز و احتياجات  موسسه باشد.

 تبصره 1: پالت گذاري و قفسه بندي در انبار به نحو مطلوب و مناسب باشد.
 تبصره 2: انبار بايد به نحو مطلوب تهويه و ميزان حرارت و رطوبت آن در فصول مختلف همواره مورد تاييد مقامات بهداشتي باشد. 

ماده 17- آب مصرفي بايد سالم و بهداشتي و مورد تاييد مقامات بهداشتي باشد.
 ماده 18- وضع و تعداد دستشوئي ها بايد بهداشتي و متناسب باشد. 
تبصره: دستشوئي بايد مجهز به صابون (ترجيحاً صابون مايع) و خشك كن مناسب و بهداشتي بوده و پوشش بدنه ديوارهاي دستشوئي بايد از كف تا زير سقف با كاشي، سراميك يا سنگ صاف و صيقلي باشد.
 ماده 19- موسسه كرايه ظروف بايد داراي محل مخصوص شستشو و ضد عفوني و خشك كردن ظروف با ظرفيت كافي و متناسب با حجم كار و ظروف موسسه باشد.
 ماده 20- ظروف بايد در ظرفشوئي حداقل دو مرحله (شستشو – آبكشي) يا توسط دستگاههاي اتوماتيك شسته شود. 
تبصره 1- تعداد و ظرفيت ظرفشوئي ها بايد متناسب با تعداد ظروف و حجم كار موسسه باشد. 
تبصره 2: هر لگن يا هر واحد ظرفشوئي بايد مجهز به آب گرم و سرد باشد.
 تبصره 3: در صورت نداشتن ماشين ظرفشوئي، ظروف پس از شستشو در محل مناسب (قفسه مجهز به آب چكان) و بدون استفاده از پارچه و حوله وامثال  آنها خشك و سپس در قفسه مخصوص ظروف نگهداري شود.
 ماده 21- قفسه و ويترين نگهداري ظروف بايد قابل نظافت بوده و حتي الامكان مجهز به در و شيشه سالم و هميشه تميز بوده و فاصله كف آنها از سطح زمين حدود 20 سانتيمتر باشد. 

تبصره: قرار دادن ظروف نشسته  در قفسه و كنار ظروف تميز و شسته ممنوع است و بايد از اين كار خودداري گردد.
 ماده 22- پيش خوان و ميز كار بايد سالم و سطح آن از جنس قابل شستشو باشد. 
ماده 23- تهويه مناسب بايد به نحوي صورت گيرد كه هميشه هواي داخل مكان سالم، تازه، كافي و عاري از بو باشد. 

ماده 24- شدت روشنائي نور طبيعي يا مصنوعي در محل شستشوي ظروف 100 تا 200 لوكس، محل نگهداري ظروف حداقل 100 لوكس باشد. 
ماده 25- براي جلوگيري از حريق و انفجار و ساير خطرات احتمالي بايد پيش بيني هاي لازم به عمل آيد. 
ماده 26- موسسه بايد داراي سيستم جمع آوري و دفع بهداشتي فاضلاب مورد تاييد قرار گيرد. 
ماده 27- مواد زائد موسسه بايد همواره بطريقه كاملا بهداشتي جمع آوري، نگهداري موقت، حمل و نقل ودفع گردد بطوريكه اقدامات آنها مورد تأييد مقامات بهداشتي باشد.
 ماده 28- زباله دان در پوش دار، زنگ نزن، قابل شستشو قابل حمل و با حجم مناسب وبه تعداد كافي در موسسه موجود باشد. 
تبصره: زباله دان بايد مجهز به كيسه زباله و در محل مناسبي قرار گرفته و اطراف آن همواره تميز باشد. 
ماده 29- مگس، پشه و ساير حشرات، سگ، گربه، موش و ساير حيوانات به هيچ وجه نبايد در داخل امكنه مشاهده شودند 
ماده 30- نقشه ساختمان موسسه يا مركز به منظور انطباق با موازين بهداشتي قبل از اجرا بايد به تصويب مقامات مسئول برسد.
 ماده 31- نگهداري هر گونه وسايل اضافي، مستهلك و مستعمل غير قابل مصرف و ضايعات مواد غذائي در موسسه ممنوع است. 

ماده 32- طبخ و عرضه هر نوع مواد غذائي توسط موسسه ممنوع است. 
ماده 33- ظروفي كه موسسه كرايه مي دهد بايد داراي شرايط زير باشد. 
1- ظروف شكستني بايد تميز و سالم و بدون ترك خوردگي و لب پريدگي باشد. 

2- وسايل و ظروف فلزي بايد از جنس قابل قبول، سالم، صاف و بدون زنگ زدگي، فرسودگي و فرورفتگي باشد. 

3- وسايل و ظروف غذا بايد پس از هر بار مصرف طبق ماده 20 اين آئين نامه شستشو، تميز و برحسب ضرورت ضد عفوني گرديده و در ويترين يا گنجه مخصوص كه محفوظ باشد نگهداري شود.
 4- سيخ هاي كباب بايد از جنس استيل ضد زنگ يا آلومينيوم باشد. 
ماده 34- استفاده از ظروف و وسايل مشروحه زير ممنوع مي باشد. 

1- ديگ و ظروف مسي اعم از اينكه سفيد كاري شده يا نشده باشد.
 2- گوشت كوب و قاشق چوبي و سربي 

3- قندان بدون در پوش مناسب
 4- ظروف فاقد در ثابت و مخصوص براي عرضه موادي از قبيل نمك، فلفل ، سماق، شكر و امثال آنها
 5- هر نوع ظروف و ابزاريكه توسط وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشكي غير مجاز شناخته و آگهي مي شود.
 ماده 35- جنس و مشخصات ظروف بايد مورد تاييد وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشكي باشد. 
ماده 36- ظروف يكبار مصرف مورد عرضه بايد مورد تأييد وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشكي بوده و از مواد مجاز و تجزيه پذير، نو(غير بازيافتي) ، مرغوب ،مقاوم در مقابل حرارت بر حسب نوع استفاده ساخته شده و همواره تميز و سالم باشد. 
ماده 37- استفاده از مواد غير استاندارد از جمله كاغذهاي بازيافتي و كاغذهائيكه تميز نباشند و غيره جهت پيچيدن و بسته بندي ظروف نظير قاشق، چنگال، كارد و امثال آنها ممنوع است.
 ماده 38- چراغهاي توري روشنائي و هر نوع وسيله ديگريكه اين موسسات در اختيار مشتريان قرار مي دهند بايد از شرايط ايمني كامل برخوردار باشند.
 ماده 39- فرشها و موكتهاي مورد استفاده بايد سالم و عاري از گرد و غبار و همواره تميز باشد. 
ماده 40- ميزهاي مورد استفاده بايد سالم، فاقد ترك و شكستگي و درز، فرسودگي و رنگ رفتگي و سطح آن صاف ، تميز و سالم و روكش آنها از جنس قابل شستشو و به رنگ روشن باشد. 
ماده 41- سفره ها و روميزي هاي پارچه اي و پلاستيكي مورد استفاده بايد سالم، بدون رنگ رفتگي و پارگي بوده و بعد از هر بار مصرف شستشو و گندزدائي شود و همواره تميز باشد. 
ماده 42- صندليها و نيمكتهاي مورد استفاده بايد سالم، فاقد پارگي، رنگ رفتگي، فرسودگي و شكستگي بوده و بايد همواره سالم و تميز باشد. 

ماده 43- براي حمل و نقل و جابجائي ظروف بايد از وسائط نقليه مخصوص و مجهز به اطاقك محفوظ و مناسب، تميز و بهداشتي، كه مورد تأييد وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشكي باشد استفاده شود. 

ماده 44- استفاده از صندوق هاي چوبي و كارتنهاي مقوايي و امثالهم جهت بسته بندي و حمل و نقل ظروف ممنوع است و جهت حمل و نقل و جابجائي ظروف بايد از سبدهاي پلاستيكي يا جعبه هاي قابل شستشو و ضد عفوني استفاده شود. 
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